Anexa la nr. Neclasificat
Exemplar unic

Sectiunea III — Caiet de sarcini pentru achizitie de produse
ECHIPAMENTE DE BUCATARIE (cod CPV 39314000-6)

1 Introducere

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor
pe baza cérora se elaboreazi de citre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Caietul de sarcini confine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupd caz si fird a
se limita la cele ce urmeazi, caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performants, siguranta in
exploatare, dimensiuni, precum si sisteme de asigurare a calitétii, terminologie, simboluri, teste si metode de
testare, ambalare, etichetare, marcare, conditiile pentru certificarea conformititii cu standarde relevante sau

altele asemenea.

in cadrul acestei proceduri, UM. 02192 Constanta (Academia Navald ,,Mircea cel Batrdn™)
indeplineste rolul de Autoritate contractanti.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificati explicit in alt capitol, trebuie interpretata ca fiind mentionati in
toate capitolele unde se considers de catre Ofertant ca aceasta trebuia mentionata pentru asigurarea indeplinirii
obiectului Contractului.

2 Contextul realizirii acestei achizitii de produse
2.1 Informatii despre Autoritatea contractanti

Autoritatea contractanti este o institutie publicd de educatie si cercetare stiintifica, ce oferd programe
acreditate de licenta si masterat pentru studii universitare in domeniul maritim, fluvial si portuar. Misiunea este
formarea la nivel universitar a absolventilor care sa satisfacd nevoia de profesionisti a Fortelor Navale Roméne
si a mediului economic din domeniul naval si portuar maritim si fluvial.

2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Achizitia produselor este necesard pentru asigurarea conditiilor optime de prepare a hranei pentru
studentii Academiei Navale, in conformitate cu normativele in vigoare la nivelul Ministerului Apéririi
Nationale.

2.3 Informatii despre beneficiile anticipate de citre Autoritatea/entitatea contractanti

Autoritatea contractantd intentioneaza eficientizarea activitatii de preparare a hranei In cadrul popotei
studenti militari.

2.4 Alte initiative/proiecte/programe asociate cu aceastd achizitie de produse - nu este cazul

2.5 Cadrul general al sectorului in care Autoritatea/entitatea contractanti fisi desfisoard
activitatea - nu este cazul (neesential)

2.6 Factori interesati si rolul acestora - nu este cazul
3 Descrierea produselor solicitate
3.1 Descrierea situatiei actuale la nivelul Autorititii contractante

La data intocmirii prezentei documentafii Autoritatea contractantd are stabilitd necesitatea si
oportunitatea achizitionarii i instalarii echipamentelor de bucétarie care fac obiectul procedurii de achizitie.

3.2 Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

Achizitionarea produselor in termenele stabilite prin documentatia de atribuire are un rol determinant

pentru buna desfisurare a activitatilor Academiei Navale ,,Mircea cel Batran” stabilite in Planul cu Principalele

Activitati.

3.3 Obiectivul specific la care contribuie furnizarea produselor - nu este cazul
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3.4 Loturile/produsele solicitate si operatiunile cu titlu accesoriu necesare a fi realizate

Loturi Produse Operatiuni cu titlu
uM Cant. accesoriu
0 Denumire lot NE Denumire produs e necesare a fi
lot crt. realizate / Termen
1 | CUPTOR PATISERIE 1 | Cuptor patiserie electric Cpl. 1
2 | MASINA DE GATIT 1 Masini de gatlt_electrlca, Cpl. 1 mqntare/fixare
de banc, cu 6 plite si punere in
3 | MARMITA SUBPRESIUNE | 1 | Marmiti electrici sub cpl. | 1 functiune /
presiune — 250 litri termen: in
Malaxor maxim 15 zile
4 || MALAXOR 1 cu cuvi detasabili Cpl. 1 de la livrare
5 | FRITEUZA 1 | Friteuzi dubli, Cpl. | 1
cu inductie
3.4.1 Loturile/produse solicitate
3.4.1.1 Lotul nr. 1 - CUPTOR PATISERIE
Denumirea Speci- Durata AT 30 M g
s, produselor UM | Cant. | ficatii minimd Loc de livrare Data' hvraru.,' rnnontam.(fixam
crt. S 4 5 §t punerii in functiune
solicitate tehnice garantlie
Livrare — maxim 90 zile de la
minim 24 UM 02192 data semnirii contractului.
Cuptor . 3. ..
. . Nota | lunidela |str. Fulgerului Derularea operatiunilor cu
1 | patiserie Cpl. . g
electric nr. 1 data or. 1, titla accesoriu enumerate la
receptiei Constanta pet. 3.4 — maxim 15 zile de la
data livririi.

Nota nr. 1 - Specificatii tehnice - CUPTOR PATISERIE ELECTRIC:

A. Cerinte tehnice:

Nr. P .
= Detalii Cerinte
1 | Capacitate de incircare - 10 tavi/cuve tip GN 2/1 (650/630 mm);

- lungime: max. 1000 mm;

2 | Dimensiuni - latime: max. 850 mm;
- indltime (de la nivelul pardoselii): max.1800 mm;
3 | Material de bazi - otel inox cu foarte buni rezistenti la coroziune, cu duritate si sudabilitate
bune (tip AISI 304), cu grosime de minim 2 mm
4 | Nivelul de protectie la and | - nivel IPx4 de protectie impotriva umidititii, conform standardului
P ! p international IEC 60529 (protejat impotriva condensului);
5 | Putere - maxim 24 KW;
6 | Tensiune de alimentare - 3x380Vca + NL + NP / 50Hz;
: 1 12700 e - =
7 | Temperatura de lucru p ;:Séﬁ).utm pani la +270°C, reglabila (intr-un mediu cu temperatura de 18
8 | Sistem de coacere - prin convectie si umidificare directs.
B. Configuratie minimali:
chl; Componente Cerinte minime / detalii
- care sa permitd setarea/controlul cel putin a urmitoarelor operatiuni:
- blocarea/deblocarea usii;
< - controlul alimentérii cu energie electrici;
Panou de comandi/control " . e e
1 dieital - controlul teperaturii de lucru si al umiditatii;
£ - programarea timpului de lucru pentru operatiunile tehnologice;
- schimbarea sensului de lucru al ventilatoarelor;
- iluminarea compartimentului de coacere;
- pentru compartimentului de coacere, cu functie duali:
2 | Sistem de iluminare - automat (cand usa este deschisi);

- manual (comutator extern);
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I;; Componente Cerinte minime / detalii
3 Sistem de'ﬁxare/spnj in in/pe - ajustabil;
pardoseala

4 | Sistem de ventilatie - previzut cu minim 2 ventilatoare;
- amovibil; sistem sanie, previzut cu 10 nise/rosturi pentru tavi/cuve

5 | Suport pentru cuve/tiavi tip GN 2/1 (650/530 mm); distanta dintre 2 nise/rosturi consecutive
(pe verticald): 80 mm;
- cu posibilitatea schimbérii sensului de deschidere;

6 | Usa - prevdzutd cu geam transparent securizat;
- prevazutd cu sistem de inchidere etans.

7 | Cablu de alimentare cu prizi - echipamentul se va livra cu cablu de alimentare flexibil (minim 10

P m.L.) si cu prizi cu fisa pentru alimentare (3x380V + NL + NP).
C. Accesorii asigurate la livrare:

NG Denumirea accesoriilor Cantitate = ﬂD.imensiuni A(mm.) 5

crt. lungime litime iniiltime grosime

1 5 (cinci) buc. 650 530 40 min. 1,5

2 | Tavi/cuve tip GN 21, 5 (cinci) buc. 650 530 65 min. 1,5

3 | din ofel AISI 304 5 (cinci) buc. 650 530 100 min. 1,5

4 5 (cinci) buc. 650 530 150 min. 1,5

Total | 20 (doudzeci) buc.

C. Standarde: Produsele si componentele/accesoriile utilizate in procesul de fabricatie trebuie si
indeplineasca cerintele prevazute in Directiva 2006/42/CE din 17.05.2006 a Parlamentului European si a
Consiliului, privind echipamentele tehnice.

3.4.1.2 Lotul nr. 2 - MASINA DE GATIT

Ve | Al Denupgted SEcill (D gatd, . Dara Tivrérii, montarifiocoril
e prot{u‘selor UM | Cant ﬁca{u minimd Loc de livrare s puneri’i R
solicitate tehnice garanfie :
Livrare — maxim 90 zile de la
Magini de minim 24 UM 02192, data semndrii contractului.
1 gitit electrici, Cpl 1 Nota luni de la | str. Fulgerului Derularea operatiunilor cu
de banc, ) nr. 2 data or. 1, titlu accesoriu enumerate la
cu 6 plite receptiei Constanta pet. 3.4 — maxim 15 zile de la
data livrarii.

Nota nr. 2 — Specificatii tehnice - MASINA DE GATIT ELECTRICA, DE BANC, CU 6 PLITE:

A. Cerinte tehnice:

ch: Detalii Cerinte
1 | Destinatie - prepararea termici a alimentelor;
2 Componente structurd, plite electrice, cuptor electric, sistem de control, termostat de sigurantd,
principale sistem de protectie;
3 | Structura - din o?el inox cu foarte bupé reziste.n@ la coroziune, cu duritate si sudabilitate
bune (tip AISI 304), cu grosime de minim 2 mm ;
- 6 (sase) plite, prevazute cu sistem de protectie termicé;
. - formi pitratd, montate astfel incat sa asigure stabilitate vaselor de preparare cu
4 | Plitele . .
diametre de pani la 100 cm;
- suprafata de contact a fieciirei plite: minim 0,09 m?;
- din otel inox ;
- cu conductie termica rapida;
5 | Cuptorul - prevazut cu termostat de supraincalzire
- posibilitatea de incircare simultanda cu minim doud tivi tip GN 1/1
(530/325/100 mm);
- cu posibilitatea pornirii si reglédrii temperaturii pentru fiecare plitd, pe minim
6 | Sistemul de control patru trepte de reglare;

- cu posibilitatea pornirii si reglarii temperaturii cuptorului, de la 50°C la 300°C;
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Nr.

Detalii Cerinte
crt.
Sistem de
7 | fixare/sprijin in/pe - ajustabil;
pardoseald
- lungime: max. 1500 mm;
8 | Dimensiuni totale - latime: max. 1100 mm;
- indltime (de la nivelul pardoselii): max.1100 mm;
- produsul trebuie si fie realizat astfel incat si functioneze in parametri optimi cel
9 | Fiabilitate putin patru ore / zi;

- durata medie de utilizare: minim sase ani;

Nivelul de protectie

- nivel IPx4 de protectie Tmpotriva stropirii cu apa din toate directiile, conform

10 la apa standardului international IEC 60529;
11 | Putere - maxim 34 KW;
12 | Tensiune de - 3x380Vca + NL + NP / 50Hz;
alimentare
13 Cablu de alimentare | - echipamentul se va livra cu cablu de alimentare flexibil (minim 10 m.1.) si cu
cu prizd prizd cu fisa pentru alimentare (3x380V + NL + NP).
B. Accesorii asigurate la livrare:

o Denumirea accesoriilor Cantitate p D-imensiuniﬂ(n:m') .
ert. lungime litime indltime grosime
Tavi/cuve tip GN 1/1, .

1 din otel AIST 304 4 (patru) buc. 530 325 100 min. 1,5

C. Standarde: Produsele si componentele/accesoriile utilizate in procesul de fabricatie trebuie si
indeplineascd cerintele previzute in Directiva 2006/42/CE din 17.05.2006 a Parlamentului European si a
Consiliului, privind echipamentele tehnice.

3.4.1.3 Lotul nr. 3 - MARMITA SUB PRESIUNE
. IDJfon;u':;;z: UM | Cant fi[::fz(,;tl’i tlt)ul:;% Loc de livrare Data‘ livra'rii.,. inontdrit:/ﬁxdrii
crt., e A q §i punerii in functiune
solicitate tehnice garanlie
Livrare — maxim 90 zile de la
Marmiti minim 24 UM 02192, data semnarii contractului.
1 electrica sub Cpl 1 Nota | lunidela |str. Fulgerului Derularea operatiunilor cu
presiune — 250 ) nr. 3 data or. 1, titlu accesoriu enumerate la
litri receptiei Constanta pet. 3.4 — maxim 15 zile de la
data livririi.

Nota nr. 3 — Specificatii tehnice - MARMITA ELECTRICA SUB PRESIUNE — 250 LITRI:

A. Cerinte tehnice:

ch: Detalii Cerinte
1 | Alimentarea cu apa alimentare automata, in flux continuu, de la reteaua publici;
2 | Capacitate de lucru minim 250 litri;
- lungime: max. 1500 mm;
3 | Dimensiuni - latime: max. 1200 mm;
- indltime (de la nivelul pardoselii): max.1400 mm;
- cuva si capacul: din otel inox cu rezistenii ridicatd la atacuri uniforme sau
punctiforme din mediu — la sare si coroziune (tip AISI 316), cu grosime de minim
4 | Material de bazi 2 mm;
- planul superior si panourile frontale/laterale: din otel inox cu foarte buni
rezistentd la coroziune, cu duritate si sudabilitate bune (tip AISI 304);
5 Nivelul de protectie - nivel IPx5 de protectie la apa, conform standardului international IEC 60529
la apa (protejat impotriva jeturilor de api cu presiune joasi timp de cel putin 3 minute);
6 | Putere maxim 36 KW;
7 ;rle,nsmne e - 3x380Vca + NL + NP / 50Hz;
imentare
8 | Sistem de incilzire indirect
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B. Configuratie minimala:

chl; Componente Cerinte minime / detalii
1 | Capac - prevdzut cu pereti dubli, sistem de contrabalansare i méner izolat
p termic;
2 | Cuva - monobloc, izolati;
3 | Indicator de nivel - marcat vizibil, pe suprafata cuvei, in litri;
pe sup
4 | Robinet de alimentare cu api - trebuie sd asigure alimentarea rapida cu api, precum si sigurantd in
P utilizarea echipamentului;
5 | Robinet de scurgere / golire - previzut cu cu maner izolat termic;
g g - trebuie si permitd golirea rapidi a cuvei si portionarea continutului;
p 3
6 | Robinet pentru aps caldi / rece | - trebuie si faciliteze spilarea/igienizarea cuvei intr-un timp cat mai
p p scurt;
Sistem automat de ..
7 Sornire /ogl(r)ire - pozitionat frontal;
Sistem de control al .. «
8 temperatlelrii de lucru - cu minim 2 trepte de temperatura;
Sistem de evacuare - - .
9 condensului a - cu posibilitatea racordarii la reteaua de canalizare;
- trebuie sd furnizeze o caldurd delicatd si uniforma, echipamentul
putind fi folosit atit pentru preparate lichide cét si/sau vascoase/dense
(supd, ciorbi, bors, creméa/bulion, paste, orez, sosuri, carne, peste sau
10 | Sistem de incalzire indirecta legume fierte, produse pe bazi de lapte, cafea, ceai, etc), cit si pentru
g P p p 51 p
pasteurizarea alimentelor;
- cildura trebuie s fie distribuitd uniform in peretii inferiori si laterali,
prin intermediul aburului saturat, la o temperaturd de min. +110°C;
11 | Sistem de fixare in pardoseald | - ajustabil;
Valva de siourant cu - valvi cu deschidere automati la suprapresiune;
12 manometrug ; - manometru pentru indicarea presiunii, avand unitatea de masurd —
[bar] / [atm.];
13 | Valva externs - pentru evacuarea manuald a aerului in exces acumulat in peretii cuvei
in timpul procesului de incalzire;
14 | Cablu de alimentare cu prizi - echipamentul se va livra cu cablu de alimentare flexibil (minim 10
P m.l.) si cu prizi cu figd pentru alimentare (3x380V + NL + NP).
C. Accesorii asigurate la livrare:
‘1:; Denumirea accesoriilor Cantitate Cerinte minime / detalii
1 | Robinet de golire (de rezerva) 1 (una) buc. -

D. Standarde: Produsele si componentele/accesoriile utilizate in procesul de fabricatie trebuie sa
indeplineasca cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Directiva 2014/68/UE din 15.05.2014 a Parlamentului European si a Consiliului, privind armonizarea
legislatiei statelor membre referitoare la punerea la dispozitie pe piatd a echipamentelor sub presiune;

- Directiva 2006/42/CE din 17.05.2006 a Parlamentului European si a Consiliului, privind echipamentele

tehnice.
3.4.1.4 Lotul nr. 4 - MALAXOR
Denumirea Speci- Durata e e e
o produselor UM | Cant. | ficatii minima Loc de livrare Data'ltvraru.,‘ rAnontaru‘/f i
crt. op A 5 si punerii in functiune
solicitate tehnice garantie p
Livrare — maxim 90 zile de la
minim 24 UM 02192, data semnirii contractului.
Malaxor . .
1 —— Cpl 1 Nota luni de la | str. Fulgerulul Derularea operatiunilor cu
detasabili nr. 4 data or. 1, titlu accesoriu enumerate la
’ receptiei Constanta pet. 3.4 — maxim 15 zile de la
data livririi.
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Nota nr. 4 - Specificatii tehnice - MALAXOR CU CUVA DETASABILA:

A. Cerinte tehnice:

Nr. . :
e Detalii Cerinte
L - baterea oudlor, prepararea cremelor si a meselor de patiserie/cofetirie,
1 | Destinatie . A . . . ..
framéntarea aluaturilor, mixarea cirnii tocate;
2 | Dimensiuni (lungime x litime x indlfime): maxim 1200 x 700 x 1500 mm
- cuva, accesoriile pentru lucru, sistemul de protectie pe timpul functionarii,
cuplajele, precum si celelalte componente care intrd in contact cu produsele
3 | Material de bazi prelucrate: din otel inox cu foarte buna rezistentd la coroziune, cu duritate si
sudabilitate bune (tip minim AISI 304), cu grosime de minim 2 mm (celelalte
componente - minim 1,5 mm);
Nivelul de protectie - nivel IPx1 de protectie impotriva umidititii, conform standardului international
4 N S0 . .
la apa IEC 60529 (protejat impotriva condensului)
5 | Putere max. 5 KW;
g | Lensiunede - 3x380Veca + NL + NP / 50Hz;
alimentare
7 | Viteza de Iucru - minim 3 trepte de viteza, astfel incit, in treapta cea mai mare si dezvolte o
viteza de 160-180 rotatii/minut).
B. Configuratie minimali:
chl; Componente Cerinte minime / detalii
cel putin:
Accesorii pentru lucru ~pa le.ta/ba_tat?r plat (sp a_tula}) - 1 (una) buc; )
1 (interschimbabile) - carlig spirala pentru frimintare 1 (una) buc;
- tel - 2 (doud) buc;
- accesoriu pentru piure - 1 (una) buc;
- detagabild, previzuti cu 2 ménere laterale pentru manipulare;
2 | Cuva - capacitate: minim 50 litri;
- prevazuta cu sistem de iluminare
3 | Motor - dotat cu sistem de ventilatie si protectie termic;
4 Sistem de fixare si - permite fixarea/blocarea cuvei pe timpul operatiunilor tehnologice, precum
ridicare a cuvei si ridicarea/coborérea acesteia;
5 Sistem de fixare in - suportul malaxorului va fi fixat in pardoseala compartimentului, astfel tncat
pardoseala echipamentul va fi rigidizat;
6 Sistem de protectie pe - previne contactul direct cu angrenajele aflate in miscare;
timpul functiondrii - tip sitd/grilaj;
care sd permita setarea/controlul cel putin urmitoarelor operatiuni:
7 | Panou de control ) pormrea/opprea;'
- selectarea vitezei de lucru;
- programarea timpului de lucru pentru operatiunile tehnologice ;
8 Cablu de alimentare cu - echipamentul se va livra cu cablu de alimentare flexibil (minim 10 m.L.) si
priza cu prizd cu fisd pentru alimentare (3x380V + NL + NP).

C Standarde: Produsele si componentele/accesoriile utilizate in procesul de fabricatie trebuie si
indeplineascad cerinfele previzute in Directiva 2006/42/CE din 17.05.2006 a Parlamentului European i a
Consiliului, privind echipamentele tehnice.

3.4.1.5 Lotul nr. 5 - FRITEUZA

Denumirea Speci- Durata ] A, 5
A5 produselor UM | Cant. | ficatii minimd Loc de livrare Data. llvraru.,. inontartl.(ﬁxdm
crt, . 5 3 §i punerii in functiune
solicitate tehnice garanlie
Livrare — maxim 90 zile de la
. . minim 24 UM 02192, data semniirii contractului.
Friteuza . . -
1 | dubli Cpl 1 Nota | lunidela | str. Fulgerului Derularea operatiunilor cu
& ind’u ctie nr. § data or. 1, titlu accesoriu enumerate la
’ receptiei Constanta pct. 3.4 — maxim 15 zile de la
{ data livririi.
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Nota nr. 5 — Specificatii tehnice - FRITEUZA DUBLA, CU INDUCTIE:

A, Cerinte tehnice:

Nr. - ;
. Detalii Cerinte
1 | Destinatie - préjirea in baie de ulei a preparatelor alimentare;
5 | Ty - monobloc, cu suprafata neteda; colturile interioare rotunjite;
P - cu inductie, pentru incélzire rapida;

3 | Capacitate - 2 (doud) cuve, fiecare cu capacitatea de 20-25 litri;

4 | Dimensiuni totale (lungime x ldfime x inalfime): maxim 1000 x 1000 x 1100 mm

5 | Dimensiuni cuve (lungime x ldtime x indltime): maxim 400 x 450 x 300 mm

- corpul friteuzei, cuvele, accesoriile pentru lucru, sistemul de protectie pe timpul
functionarii, precum si celelalte componente: din otel inox cu foarte bund

6 | Material de baza rezistentd la coroziune, cu duritate si sudabilitate bune (tip minim AISI 304);

- grosime material: corpul si cuvele - minim 2 mm, celelalte componente - minim
1,5 mm;

7 Nivelul de protectie - nivel IPx1 de protectie impotriva umiditétii, conform standardului international

la apa IEC 60529 (protejat impotriva condensului)

8 | Putere max. 36 KW;

Tensiune de

9 | SaeH - 3x380Vca + NL + NP / 50Hz;

alimentare

10 Cablu de alimentare - echipamentul se va livra cu cablu de alimentare flexibil (minim 10 m.L) si cu

cu priza priza cu fisd pentru alimentare (3x380V + NL + NP).
B. Configuratie minimala:
ch: Componente Cerinte minime / detalii
- care si permita setarea/controlul cel putin a urmatoarelor
1 Panou de comandé/control, operatiuni:
pentru fiecare cuva - controlul alimentérii cu energie electrica;
- controlul teperaturii de lucru ;

2 | Termostat - cu posibilitatea selectarii temperaturilor de lucru, in intervalul de
la 80°C la 190°C;

3 | Protectie fizica - fiecare cuvd va fi prevazuta cu un capac cu méner (din acelasi
material) fixat de corpul friteuzei, rabatabil;

. - s - rezervor de ulei cu scurgere frontala, prevazut cu filtru si

4 | Dispozitiv de evacuare a uleiului . ., . 8
dispozitiv de siguranti;

- 2 (doud) cosuri de lucru, cu dimensiuni apropiate de cele ale
" cuvei, previzute cu maner cu protectie termicé;

5 | Accesorii de lucru " o . . . .
- fiecare cuvi va fi prevdzuti cu dispozitiv de sustinere a cosului,
pentru scurgerea uleiului;

6 | Usi frontale - cu inchidere magnetic3 ;

7 Sistem de fixare/sprijin in/pe - ajustabil.

pardoseald

C. Standarde: Produsele si componentele/accesoriile utilizate in procesul de fabricatie trebuie si
indeplineascd cerintele prevazute in Directiva 2006/42/CE din 17.05.2006 a Parlamentului European si a
Consiliului, privind echipamentele tehnice.

3.4.2 Disponibilitate

Contractantul va livra produsele in termen de maxim 90 de zile de la data semnarii contractului.
De asemenea, acesta va derula toate operatiunile cu titlu accesoriu enumerate la pct. 3.4 din Caietul de
sarcini in termen de maxim 15 zile de la data livrarii.

3.5. Extensibilitate/Modernizare — nu este cazul

3.5.1 Garantie

Produsele trebuie sa fie acoperite de garantie pentru cel putin 24 de luni de la data receptiei (acceptarii).
Perioada de garantie incepe de la data acceptirii produselor sau in cazul améanarii din cauze care nu tin
de Contractant, la un interval de 15 zile de la acceptare.
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Orice defectiune / functionare necorespunzitoare a produselor, precum si eventualele vicii ascunse vor
fi sesizate in scris Contractantului, in termen de 48 de ore de la constatarea acestora de citre Autoritatea
contractanta.

Contractantul va remedia defectiunea, functionarea necorespunzitoare si/sau viciul ascuns in termen de
maxim 5 zile de la data sesizdrii, fara costuri suplimentare pentru Autoritatea contractanta.

Garantia trebuie sd acopere toate costurile rezultate din remedierea defectelor in perioada de garantie,
inclusiv, dar féré a se limita la:

i. demontare, inclusiv inchirierea de unelte speciale necesare pe durata interventiei (daca este aplicabil);
ii. ambalaje, inclusiv furnizarea de material protector pentru transport (carton, cutii, lizi etc.);
1ii. transport prin intermediul transportatorului, inclusiv de transport international (daca este aplicabil);
iv. diagnoza defectelor, inclusiv costurile de personal;
V. repararea tuturor componentelor defecte sau furnizarea unor noi componente;
vi. inlocuirea partilor defecte;
vii. despachetarea, inclusiv curitarea spatiilor unde se efectueazi interventia;
viii. instalarea in starea initial;
ix. testarea pentru a asigura functionarea corect;
X. repunerea in functiune.

3.5.2 Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

Termenele de livrare, precum si cele pentru derularea tuturor operatiunile cu titlu accesoriu sunt
detaliate la pct. 3.4.1 — 3.4.2 din Caietul de sarcini, pentru fiecare produs in parte.

Produsele sunt considerate livrate cand toate activitatile in cadrul contractului au fost realizate, este
instalat, functioneaza la parametrii agreati si este acceptat de Autoritatea contractanta.

Produsele vor fi livrate cantitativ si calitativ la sediul autorititii contractante.

Produsele vor fi insotite de toate subansamblele/partile componente necesare montrii, instalarii/fixarii,
punerii §i mentinerii in functiune.

Contractantul va ambala si eticheta produsele astfel incdt si previni orice dauni sau deteriorare in
timpul transportului acestora citre destinatia stabiliti. Daca este cazul, ambalajul trebuie previzut astfel incét si
reziste, fara limitare, manipulérii accidentale, expunerii la temperaturi extreme, mediului salin si precipitatiilor
din timpul transportului §1 dep021tar11 in spatii deschise.

in stabilirea marimii si greutdtii ambalajului, Contractantul va lua in considerare distanta fati de
destinatia finald a produselor furnizate, constringerile privind locatia unde se va efectua livrarea, precum si
absenta facilitatilor de descircare/manipulare la punctul de livrare.

Transportul i toate costurile asociate sunt in sarcina exclusivd a Contractantului. Produsele vor fi
asigurate Impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe parcursul transportului si cauzate de orice factor
extern.

Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriordrii intervenite pe parcursul transportului i
cauzate de orice factor extern. Costurile asociate asiguririi sunt in sarcina exclusivi a Contractantului.

Contractantul este responsabil pentru livrarea, montarea, instalarea/fixarea si punerea in functiune a
produselor in termenul agreat si se considerd ci a luat in considerare toate dificultitile pe care le-ar putea
intampina in acest sens si nu va invoca nici un motiv de intirziere sau costuri suplimentare.

3.5.3 Operatiuni cu titlu accesoriu

3.5.3.1 Montare/fixare, instalare si punere in functiune

in termen de maxim 15 zile de la data livrérii, contractantul va desfagura urmatoarele operatiuni, in

spatiile indicate de reprezentantul autoruitifii contractante:

a) demontarea echipamentelor existente (daci este cazul);

b) verificarea conexiunilor existente (energie electrici, api, canalizare, etc.);

¢) modificarea traseelor de cabluri electrice, inlocuire cabluri si sigurante tablou alimentare general
(daci este cazul);

d) Montarea si fixarea la pozitie a echipamentelor achizitionate;

€) racordarea echipamentelor achizitionate la energie electrica, apa, canalizare (dupi caz);

f) punerea in functiune si testarea echipamentelor achizitionate.

3.5.3.2 Instruirea personalului pentru utilizare

Contractantul este responsabil pentru instruirea la fata locului a personalului desemnat de Autoritatea
contractantd (maxim cinci persoane — pentru fiecare produs). Scopul instruirii este de a transfera cunostintele
necesare pentru operarea $i mentenanta produselor. Instruirea se va efectua in baza “Planului de instruire”,
intocmit de Contractant gi avizat de Autoritatea contractanti.
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Instruirea va fi organizatad dupad ce produsele au fost montate/fixate, instalate si puse in functiune si
trebuie s permitd personalului Autorititii contractante:
- sa cunoascd componentele produselor;
- sa inteleagd modul de functionare si operare a produselor;
- sa obtina toate informatiile referitoare la mentenanta care trebuie s fie efectuata de catre utilizator:
- sa execute diagnosticarea de baza.

Contractantul poate sd propuna orice subiect suplimentar care ar putea fi necesar pentru a se asigura ca
personalul Autoritatii contractante este pe deplin instruit pentru a asigura utilizarea corespunzitoare a
produselor.

Durata sesiunii de instruire va fi de maxim doui zile, in intervalul orar 08%-14%. Sesiunea de instruire
se va desfisura in limba roméni. Contractantul va asigura pe durata sesiunii de instruire materiale suport in
limba romana, care includ cel putin instructiunile/manualul punere in functiune si exploatare, cele de operare si
mentenantd de rutind, fige tehnice, etc.

3.5.3.3 Mentenanta preventivi in perioada de garantie

Contractantul va pune la dispozitia Autorititii contractante - Instructiuni de mentenanta preventiva in
perioada de garantie (inclusiv ritmicitatea acestora).

3.5.3.4 Mentenanta corectivi in perioada post-garantie — nu este cazul
3.5.3.5 Suport tehnic

Contractantul va asigura suportul tehnic pe toatd perioada de garantie a produselor, la solicitarea
Autoritatii contractante. Suportul tehnic se poate realiza atit la sediul Autorititii contractante, cat si “de la
distanta”.

3.5.3.6 Piese de schimb si materiale consumabile pentru activititile din programul de
mentenanti corectivi dupi expirarea garantiei - nu este cazul

3.5.4 Mediul in care este operat produsul
Produsele vor fi utilizate in mediu cu temperaturi de 14 — 45°C si umiditate 40 — 85%.
3.5.5 Constrangeri privind locatia unde se va efectua livrarea

La locul de livrare nu exista facilitdti de manipulare mecanizata.
Accesul la sediul autorititii contractante se va face prin str. Bogdan Vasile. Zona este greu accesibila
transporturilor agabaritice.

4 Documentatii ce trebuie furnizate Autorititii contractante in legfituri cu produsele

Documentatii furnizate de Contractant Termen limiti de punere la dispozitie

1 | Documentatia de utilizare §i operare

2 J Fisa tehnici a produsului

| . . N . . cel mai tarziu la data livrarii
3 | Instructiuni de punere in functiune si exploatare

Instructiuni de mentenanta preventiva in perioada de garantie
(inclusiv ritmicitatea acestora)

5 | Dosarul de instruire al personalului (inclusiv Planul de instruire)

Inventarul de complet — lista tuturor ansamblelor, subansamblelor, la momentul efectudrii receptiei

pieselor componente (cantitativ si valoric)

Nota: toate documentatiile vor fi in limba romdnd.

5 Receptia produselor

Receptia produselor se va efectua pe bazd de proces-verbal semnate de Contractant si Autoritatea
contractantd, in termen de maxim trei zile de la data punerii in functiune i numai dupd efectuarea instruirii
personalului.

Receptia produselor se va realiza in doua etape, respectiv:

- receptia cantitativa - prin numararea bucati cu bucati (piesé cu piesd) a ansamblelor, subansamblelor,
pieselor componente si prin compararea cu datele inscrise in avizul de expeditie (dacd este cazul), in inventarul
de complet si in oferta financiar3;

- receptia calitativd — prin verificarea functiondrii produselor in parametri, verificarea corespondentei
specificatiilor tehnice ale fiecdrui sistem livrat cu cele solicitate prin Caietul de sarcini si acceptate de
Contractant prin propunerea tehnici, remedierea eventualelor defecte constatate si acceptarea produsului.

Receptia calitativa va include unul din urmétoarele rezultate:
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a) acceptat;
b) acceptat cu observatii minore;
c) refuzat.
Criteriile referitoare la rezultatul receptiei calitative, numarul defectelor identificate, precum si
termenul de remediere, sunt detaliate 1n tabelul urmétor:

Rezultatul receptiei calitative Numiirul defectelor identificate Termen de remediere
Acceptat - -
Acceptat cu observatii minore 1-3 5 zile
Refuzat >3 7 zile

5 Modalititi si conditii de platia

Pentru produsele livrate, contractantul va emite facturd fiscald, care va avea mentionat numirul
contractului, datele de emitere si de scadentd. Factura va fi emisd dupi semnarea de ciitre Autoritatea
contractantd a procesului verbal de receptie, prin care se confirma livrarea si acceptarea produselor ( remedierea
eventualelor defecte constatate — dupi caz).

Procesul verbal de receptie va insoti factura si reprezintd elementul necesar realizirii plitii, impreuni
cu celelalte documente prevazute la pct. 4 al Caietului de sarcini.

Platile in favoarea Contractantului se vor efectua prin virament (cu ordin de platd) in cont deschis la
Trezorerie, in termen de 30 de zile de la data receptiei (acceptirii) produselor.

6 Cadrul legal care guverneazi relatia dintre Autoritatea/entitatea contractanti si Contractant
(inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de munci)

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin
acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al muncii
enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

i. Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;
ii. Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectiva;
iii. Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortati;
iv. Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii forfate;
v. Conventia nr. 138 a OIM privind vérsta minima de incadrare in munci;
vi. Conventia nr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munci si profesie);
vii. Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;
viii. Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;
ix. Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon §i Protocolul siu de la Montreal privind
substantele care epuizeaza stratul de ozon;
x. Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor periculoase si al
elimindrii acestora (Conventia de la Basel);
xi. Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la Stockholm);
xii. Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtimant prealabil in cunostinti de cauzi,
aplicabild anumitor produsi chimici periculosi si pesticide care fac obiectul comertului international
(UNEP/FAO) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si cele trei protocoale regionale ale sale.

Verificat concordanta prevederilor Caietului de sarcini cu

Col. necesititile obiective ale Aca ii ale ,,Mircea cel Bitrin”,
MIHAILA- ARU Adrian Cdor
CIOR el
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